
SUGERENCIAS
SUGGESTIONS

Ostra Gillardeau nº3 (4uds)   38,00
Gillardeau oyster N.3 (4uts)

Jamón ibérico con pan de coca y tomate  35,00 
Iberian jamon with coca bread and tomato

Anchoas con pan con tomate                                29,00 
Anchovies with bread with tomato

Hummus de garbanzos de Tordesillas 
con calabaza asada y semillas ecológicas  15,00 
Tordesillas chickpeas hummus 
with roasted pumpkin and organic seeds

Carpaccio de ternera con parmesano  24,00 
Beef carpaccio with parmesan

Nuestra ensaladilla rusa    12,00
Our Russian salad

Mojama de atún con chalota encurtida
y gel de fruta de la pasión    19,00
Tuna jerky with pickled scallion 
and passionfruit jelly

Bacalao ahumado laminado 
en aceite de oliva con aceituna kalamata  19,00
Olive oil smoked cod sliced with kalamata olive

Ensalada de tomate cherry 
con frutas del bosque y balsámico       18,00 
Cherry tomato salad with balsamic and berries

Croquetas de jamón ibérico (3uds)                 16,00 
Iberian jamon croquettes (3uts)

Nuestras patatas bravas                                         12,00 
Our “bravas” spicy potatoes

Pizza Mercer con burrata al pesto  26,00 
Mercer pizza with pesto burrata

Lomo bajo a la brasa con patatas  38,00 
Grilled rump steak with potatoes

Hamburguesa estilo Mercer      25,00 
Mercer style burger

TENTACIONES DULCES
SWEET TEMPTATIONS

2 bolas de helado (limón, chocolate o vainilla) 10,00 
2 ice cream balls (lemon, chocolate or vainilla)

Piña caramelizada con espuma de coco  10,00 
Caramelised pineapple with coconut foam

Crema de limón con menta y merengue  10,00 
Lemon cream with mint and merengue

Granizado de limoncello    12,00
Limoncello slush

May Day (mango, piña y frambuesa)  10,00
May Day (mango, pineapple and raspberry)

Shake helado con café con chocolate o vanilla 12,00
Frozen coffee shake with chocolate or vainilla

Milkshake de plátano con fresas   10,00
Banana and strawberries milkshake

Precios en euros. IVA incluido. En caso de alergias o intolerancias 
alimentarias, rogamos consulte a nuestro personal.

Prices in euros. VAT included. 
In case of food allergies or intolerances, please ask our staff.



SMOOTHIE DEL DÍA      9,00
SMOOTHIE OF THE DAY

MÓCTELES     12,00
MOCKTAILS

BORA BORA
Zumo de Naranja, Te de Jazmín, 
Sirope de Almendra, Espuma de Manzana
Orange Juice, Jasmine Tea, Almond Sirup, 
Apple Foam

FIZZY APPLE
Zumo de Manzana, Soda, Lima
Apple Juice, Soda, Lime

INNOCENT
Zumo Tropical, Pepino, Lima, Romero, 
Kombucha de Frutos Rojos
Tropical Juice, Cucumber, Lime, Rosemary, 
Red Berries Kombucha

MERCER MULE
Infusión de Especias, Jengibre, Naranja, 
Lima, Ginger Beer
Spices Infusion, Ginger, Orange, Lime, 
Ginger Beer

CÓCTELES CLÁSICOS HELADOS   14,00
CLASSIC FROZEN COCKTAILS

DAIQUIRI 
Fresa, Piña o plátano
Strawberry, pineapple or banana

MARGARITA 

PIÑA COLADA

CÓCTELES     16,00
COCKTAILS

AMARETTO SOUR
Amaretto Disaronno, Limón, Clara de Huevo
Amaretto Disaronno, Lemon, Egg White 

MOJITO
Ron, Lima, Menta
Rum, Lime, Mint

MINT JULEP
Bourbon, Menta
Bourbon, Mint

WHISKY SOUR
Bourbon, Limón, Clara de Huevo
Bourbon, Lemon, Egg White
 
OLD FASHIONED
Bourbon, Bitters macerados con Miel
Bourbon, Honey Bitters

DAIQUIRI IMPERIAL
Ron Barceló Imperial, Lima, 
Sirope infusionado en Vainilla
Barceló Imperial Rum, Lime, 
Vanilla infused Syrup 

MARGARITA
Tequila, Cointreau, Zumo de Lima
Tequila, Cointreau, Lime Juice

BLOODY MARY 
Vodka, Zumo de Tomate, Salsa 
Worcestershire, Sal, Pimienta, Apio
Vodka, Tomato Juice, Worcestershire 
Sauce, Salt, Pepper, Celery



CÓCTELES DE AUTOR    18,00
SIGNATURE COCKTAILS

MY SPIRITS
Mezcal, Jengibre, Cilantro, Jalapeño, Lima
Mescal, Ginger, Cilantro, Jalapeño, Lime

MERINDO
Tequila, Amaretto, Yuzu, Saint Germain
Tequila, Amaretto, Yuzu, Saint Germain

DOLCE MAMA
Ron, Hibiscos, Naranja, Lima, Especies
Rum, Hibiscus, Orange, Lime, Spices

BRAMBLE
Gin, Frutos Rojos, Lima, Espuma de Lima
Gin, Red Fruits, Lime, Lime Foam

LOS SPRITZ      14,00
THE SPRITZ

APEROL

CAMPARI

HUGO
Saint Germain, Menta
Mint, Saint Germain

PINK GOOSE
Vodka, Sirope de Sandía y Albahaca
Vodka, Watermelon and Basil Sirup

PANDA SPIRIT
Gin, Yuzu, Pomelo, Licor 43
Gin, Yuzu, Grapefruit, Liquor 43

MERCER SPIRIT
Tequila, Limón, Crème de Mûre
Tequila, Lemon, Crème de Mûre

                COPA      BOTELLA
                  GLASS      BOTTLE

VINO BLANCO WHITE WINE        

APECAR, DO Alella    8   37

CASTELL DEL REMEI, DO C. del Segre  8   36

MENADE, DO Rueda    8   36

CAMINANTE, DO Empordà   --    48

NELIN CLOS MOGADOR, DOQ Priorat  --   75

VINO ROSADO ROSÉ WINE

IRRESISTIBLE DOMAINE DE LA CROIX, 
AOC Côtes de Provence     9   40

VIA TERRA, DO Terra Alta   8   37

VINO TINTO RED WINE  

VENTA LAS VACAS, DO R. del Duero  8   36

FINCA LA MONTESA, DOCa Rioja  9   40

MAS OLLER PUR, DO Empordà   8   36 

VEGA SICILIA PINTIA, DO Toro   --   85

PUJANZA CISMA, DOCa Rioja   -- 250

CAVAS & CHAMPAGNES           

D.O. Cava 

CODORNÍU Cuvée Original Brut Nature  7   32

CODORNÍU Cuvée Original Rosé Brut  7   32

ORIOL ROSSELL Cuvée Brut   8   37

A.O.C. Champagne

LOUIS ROEDERER Collection  15   83

LOUIS ROEDERER Rosé    -- 110

LOUIS ROEDERER Cristal   -- 310

Prices in euros. VAT included. 



AGUAS Y REFRESCOS
WATER & SOFT DRINKS

Agua con o sin gas Still or sparkling water      5,00
Refresco Soft drink       5,50
Zumo de naranja natural      8,00 
Fresh squeezed orange juice

CERVEZAS
BEERS

Nacional National      6,50
Nacional sin alcohol National alcohol free    6,50
Nacional doble malta National double malt    6,50
Inedit         7,50 

SANGRÍA 

Copa Glass     12,00

BEBIDAS CALIENTES
HOT DRINKS

Expreso Espresso      4,50
Cortado Espresso with a shot of milk    5,00
Capuccino        5,50
Caffé Latte        5,50
Chocolate caliente Hot chocolat      5,50

INFUSIONES Y TÉS       7,50
INFUSIONS & TEAS

Ceylan, English Breakfast, Darjeeling Gomtee, 
Earl Grey Blue Flower, Green Jasmine, Green 
Sencha, Red Yunnan Pu-Erh, Rooibos Kromland, 
Chamomile, Mao Feng, Hibiscus, Té de Menta  
Mint Tea, Depurativo Depurative


